
Speiseplan vom 25.03.2025 bis 29.03.2025  13.KW

Gericht 1
auch glutenfrei möglich

Gericht 2

Montag
Gericht 1

25.03.2025
Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

1, 9, 18
a, e, f, i, h, k

18
a, c

Dienstag
Gericht 1

26.03.2025
Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

3, 8, 9, 18
a, i, g,  j

9, 18
a, c, g, i

Mittwoch
Gericht 1

27.03.2025
Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

18
a, c, g, j

9, 18
a, c, g, i

Donnerstag
Gericht 1

28.03.2025
Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

18
a, g, i

3, 9, 18
a, c, g, i

Freitag
Gericht 1

29.03.2025
Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

9, 18
a, d, c

3, 9, 18
a, c, g, i

Änderungen vorbehalten!

Essenmeldung bis Freitag für die übernächste Woche!
Abmelden täglich bis 08:30 Uhr möglich

Tel.:  03998 2838-10
Fax:  03998 2838-11
Mail: essenmeldung@peenewerkstaetten.de

http://www.peenewerkstaetten.de
Unser aktueller Essenplan und die Liste der verwendeten Allergene und Zusatzstoffe auch im Internet unter:

Hühnerfrikassee mit
Gemüse und Reis

Vegetarische
Gemüse- Maultaschen- 

Pfanne

Karfreitag Karfreitag

Spießbraten (Schwein)
mit Wurzelgemüse

und Kartoffeln

 Kartoffeltasche mit
Brokkoli Gemüse

Pfannenfrikadelle, mit 
Blumenkohl zum überfüllen

und Kartoffeln

Tortellini
mit Gemüse und 

Kräutersoße

Küche Grimmen Am Stadtwald 3

Bitte Anzahl 
eintragen

Hähnchen- Curry, mit 
Mandelreis

Eierkuchen mit
Zimt & Zucker und

Apfelmus

Name/Firmenstempel

Guten Appetit



Bei der Zubereitung der Speisen verwenden wir  Allergie/Lebensmittelunverträglichkeit auslösende Stoffe 
als Zutaten. Die Übersicht  dieser  Allergene und Zusatzstoffe ist oben dargestellt. Die Speisen sind mit 
den jeweils enthaltenen Stoffen gekennzeichnet. 

Trotz größtmöglicher Sorgfalt können wir jedoch nicht ausschließen, dass technisch unvermeidbare 
Einträge  von Allergenen und Zusatzstoffen auch in andere Speisen gelangen.


