
Gericht 1
auch glutenfrei möglich

Gericht 2

Montag
Gericht 1

08.04.2024 Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

1,8,a,a1,g a,a1,c,g

Dienstag
Gericht 1

09.04.2024 Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

1,a,a1,g a,a1,c

Mittwoch
Gericht 1

10.04.2024 Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

a,a1,g 1,a,a1,c,g

Donnerstag
Gericht 1

11.04.2024 Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

1,a,a1,d,j g

Freitag
Gericht 1

12.04.2024 Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

11,2,3,8,a,a1,i,j a,a1,c,g,i

Samstag
Gericht 1

13.04.2024 Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

2,3,g,i

Sonntag
Gericht 1

14.04.2024 Gericht 2

Allergene - 
Zusatzstoffe

1,a,a1,g

Küche   Demmin   Ockelweg 2

Bitte Anzahl 
eintragen

Hähnchennuggets,
mit Mischgemüse,
und Salzkartoffeln 

Spätzle mit Rahmpilzen

Änderungen vorbehalten!

Backfisch,
mit Pfannensoße süß sauer,

und Salzkartoffeln 

Röstiecken,
mit Kräuterquark,

und Weißkrautsalat

Currywurst mit Sauce,
und Kartoffelecken

Brühnudeln mit 
Wurzelgemüse,
und Eierstich

Deftiger Kartoffeleintopf mit 
Knacker,

dazu Fruchtquark

Spanferkelrollbraten,
mit Rahmwirsing,
und Salzkartoffeln 

Paprikaschote in Rahmsoße,
 mit Salzkartoffeln

Hefeklöße,
mit Heidelbeersoße

Paniertes Bauchfleisch 
gebraten,

mit Blumenkohl,
und Salzkartoffeln 

Nudeln mit Tomatensoße,
dazu Pfirsichkompott

Speiseplan vom 08.04.2024 bis 14.04.2024 15. 
KW

Guten Appetit



Essenmeldung bis Freitag für die übernächste Woche!
Abmelden werktags bis 8:30 Uhr möglich
Tel.:  03998 2838-10
Fax:  03998 2838-11
Mail: essenmeldung@peenewerkstaetten.de

Unser aktueller Essenplan und die Liste der verwendeten Allergene und Zusatzstoffe auch im Internet 
unter:
http://www.peenewerkstaetten.de

Name/Firmenstempel

Bei der Zubereitung der Speisen verwenden wir  Allergie/Lebensmittelunverträglichkeit auslösende Stoffe 
als Zutaten. Die Übersicht  dieser  Allergene und Zusatzstoffe ist oben dargestellt. Die Speisen sind mit 
den jeweils enthaltenen Stoffen gekennzeichnet. 

Trotz größtmöglicher Sorgfalt können wir jedoch nicht ausschließen, dass technisch unvermeidbare 
Einträge  von Allergenen und Zusatzstoffen auch in andere Speisen gelangen.


